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AVALIAÇÃO  SENSORIAL  DE  CAFÉ

Quebra

Intensidade
AltaBaixa

Nível
DensoDiluido

Ponto de Torra

95 - Excepcional                   
90 -
80 - Especial

Qualidade do Café
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Leve=2  Forte=4

Qtd    Intensd

X         =
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Final 

Amostra No

Quebra

Intensidade
AltaBaixo

Nível

DensoDiluido

Ponto de Torra

Notas:

Uniformi
dade Doçura Sabor Acidez

Notas:

Uniformi
dade Doçura Sabor Acidez

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

Notas:

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

10

9

8

7

6

75 - Muito Bom                   
70 -
65 - Bom
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